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VINEDO SINGULAR

"o
¥ 100% Tempranillo de vifias viejas de més de 65 anos
24 meses en barricas nuevas de roble francés

e Fermentacion alcohdlica: tinos de madera de 5.000 kg.

e Fermentacion malolactica: barricas nuevas de roble francés
e Clarificacion: St

e Filtracion: No

Vino tinto elaborado con uvas Tempranillo de
un vinedo exclusivo de los denominados “Vife-
do Singular’. Es una vifia aislada, Unica por sus
particularidades agroclimaticas y rodeada por
monte bajo lleno de hierbas aroméaticas.

Tiene una produccion pequefia de 5.000 kg.
por hectarea. Realiza la premaceracion vy fer-
mentacion alcohdlica en tinos de madera de
5.000 |. y, posteriormente, la fermentacion ma-
lolactica en barricas nuevas de roble francés
y la posterior crianza de 24 meses en barrica.

NOTAS DE CATA GORRI
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balsamicos. En boca es muy sabroso
y redondo con un gran equilibrio entre
madera y fruta y un final muy largo y per-
sistente. Un vino de guarda.






